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 Agricultural Product Processing 

 
 

หมวดท่ี  1  ข+อมูลโดยท่ัวไป 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา   : มหาวิทยาลัยทักษิณ 

ช่ือหน@วยงาน   : คณะเทคโนโลยีและการพัฒนาชุมชน 

ช่ือหลักสูตร   : วิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการเกษตรและการพัฒนาชุมชน  

(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2562) 

อาจารยEผู+รับผิดชอบรายวิชาและอาจารยEผู+สอน 

1. อ.ดร. ศักด์ิอนันตN แซPล่ิม  อาจารยNผูTสอน และผูTรับผิดชอบรายวิชา   

2. รศ.ดร.สรรพสิทธ์ิ กลPอมเกลTา อาจารยNผูTสอน 

3. ผศ.ดร.ธิดารัตนN จุทอง  อาจารยNผูTสอน 

4. ผศ.ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร อาจารยNผูTสอน 

5. ผศ.ดร.พรพิมล มะยะเฉียว อาจารยNผูTสอน 

6. ผศ.ดร.อมรรัตนN ถนนแกTว  อาจารยNผูTสอน 

8. นายยุทธนา เอียดนTอย  นักวิทยาศาสตรN 

ห+องเรียนและเวลาเรียน  : บรรยาย  อ. คาบ     8 - 9  เวลา 15.10 - 17.10 หTอง TCD 211 

    : ปฏิบัติการ  พฤ. คาบ   7 - 9  เวลา 14.00 - 17.10 หTอง TCD 211 

ตารางสอบ    : ปลายภาค 

หัวข+อและจำนวนช่ัวโมงท่ีใช+ต@อภาคการศึกษา 

 : บรรยาย     30 ช่ัวโมง/ภาคการศึกษา 

: การฝiกปฏิบัติ/งานภาคสนาม/การฝiกงาน  45 ช่ัวโมง/ภาคการศึกษา 

 : การศึกษาดTวยตนเอง    60 ช่ัวโมง/ภาคการศึกษา 

จำนวนช่ัวโมงต@อสัปดาหEท่ีอาจารยEให+คำปรึกษาและแนะนำทางวิชาการแก@นิสิตเปOนรายบุคคล 

    : 1 ช่ัวโมง/สัปดาหN  

    : ชPองทางการติดตPออาจารยNผูTสอน 

1. อ.ดร. ศักด์ิอนันตN  แซPล่ิม  เบอรNโทร 089-1987465 

3. ผศ.ดร.ธิดารัตนN จุทอง  เบอรNโทร 094-5875333 
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หมวดท่ี  2  จุดมุ@งหมายและวัตถุประสงคE 

บุรพวิชา     :  - 

คำอธิบายรายวิชา  :  ความสำคัญของการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร วิธีการในการแปรรูปอาหาร การ

ควบคุมความชื้น การใชTความรTอน การใชTความเย็น การหมักดอง การใชTสารเคมีเกลือ

และน้ำตาล การใชTวัตถุเจือปนในอาหาร การแปรรูปผสมผสาน นวัตกรรมการแปรรูป

ผลผลิตทางการเกษตร การบรรจุภัณฑN การฝiกปฏิบัติดTานการแปรรูปผลผลิตเกษตร 

2. จุดมุ@งหมายของรายวิชา 

2.1 เพ่ือใหTผูTเรียนสามารถอธิบายความสำคัญของการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร 

2.2 เพ่ือใหTผูTเรียนสามารถอธิบายหลักการและวิธีการท่ีใชTการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรไดT 

2.3 เพ่ือใหTผูTเรียนสามารถอธิบายชนิดและประเภทของบรรจุภัณฑNท่ีใชTในผลิตภัณฑNแปรรูปทางการเกษตรไดT 

2.4 เพ่ือใหTผูTเรียนสามารถยกตัวอยPางนวัตกรรมท่ีใชTในการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 

2.5 เพ่ือใหTผูTเรียนมีทักษะในการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร  

 

3. วัตถุประสงคEของรายวิชา 

พัฒนารายวิชาเพ่ือใชTเปqนวิชาพ้ืนฐานเฉพาะดTานการเกษตร เก่ียวกับความรูTทางวิทยาศาสตรNและ

เทคโนโลยีอาหาร โดยมีเน้ือหารายวิชาท่ีเนTนใหTผูTเรียนมีความรูTเก่ียวกับหลักการและวิธีการแปรรูปผลผลิตทาง

การเกษตร และบรรจุภัณฑNอาหาร และรวมถึงนวัตกรรมท่ีใชTในการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรในปrจจุบันไดT 

และผูTเรียนตTองมีทักษะในการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรจุดมุPงหมายและวัตถุประสงคNของรายวิชา
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หมวดท่ี  3  การพัฒนาการเรียนรู+ของนิสิต 

ผลการเรียนรู+ วิธีการสอน 
วิธีการ

ประเมินผล 

น้ำหนัก

คะแนน(%) 

PLO1 มีคุณธรรม จริยธรรม และจรรยาบรรณในวิชาชีพ (U) 

TQF1: ดTานคุณธรรม จริยธรรม  

(l) 1.1 มีคุณธรรม จริยธรรม และจรรยาบรรณในวิชาชีพ 

CLO1 สามารถรับผิดชอบตPอตนเองและตPอสังคม อธิบาย/

ตัวอยPาง 

การเขTาเรียน 5 

ช้ินงาน 5 

PLO2 อธิบายศาสตรEเทคโนโลยีทางด+านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร (U) 

TQF2: ดTานความรูT 

(l) 2.1 อธิบายศาสตรN เทคโนโลยี ทางดTานเกษตร และอุตสาหกรรมเกษตร 

CLO2 สามารถบอกอธิบายความสำคัญของการแปรรูป

ผลผลิตทางการเกษตร 

- บรรยาย/

อภิปราย 

- Power 

point 

ช้ินงาน 10 

CLO3 สามารถบอก ระบุ หรือ อธิบายเก่ียวกับหลักการ 

กระบวนการ กรรมวิธีและเทคโนโลยีสมัยใหมPท่ีใชTในการแปร

รูปผลิตผลทางการเกษตร 

- บรรยาย/

อภิปราย 

- Power 

point 

 

สอบยPอย 10 

สอบปลาย

ภาค 

10 

ปฏิบัติการ 20 

CLO4 สามารถบอก ระบุ หรือ บรรจุภัณฑN ประเภทของ

บรรจุภัณฑN เทคโนโลยีท่ีเหมาะสมเพ่ือการแปรรูปผลิตผลทาง

การเกษตร 

- บรรยาย/

อภิปราย 

- Power 

point 

 

ช้ินงาน 10 

สอบปลาย

ภาค 

10 

ปฏิบัติการ 20 
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หมวดท่ี  4  แผนการสอนและการประเมินผล 

1. แผนการสอน ภาคบรรยาย 

สัปดาห'ที่ หัวข.อ/รายละเอียด 

จำนวน

ชั่วโมง 

วิธีการ

ประเมิน ผู.สอน 

บรรยาย 

1-4 

(27 มิ.ย.66, 

4,11,18 ก.ค. 

66) 

ชี้แจงรายละเอียดวิชา  

บทที่ 1 ความสำคัญของการแปรรูปผลิตผล

ทางการเกษตร 

ความหมายและความสำคัญการแปรรูปผลิตฯ 

-การพัฒนาและการสรEางมูลคGาเพิ่มฯ 

-ปKจจัยที่เกี่ยวขEองกับการสรEางมูลคGาเพิ่มฯ 

-ระบบสนับสนุน/หนGวยงานของรัฐที่เกี่ยวขEอง 

8 ชิ้นงาน อ.ดร. ศักดิ์อนันตZ แซGลิ่ม 

5 

(25 ก.ค. 66) 

บทที่ 2 การแปรรูปอาหารด.วยวิธกีาร

ควบคุมความชื้น 

  -หลักการและวิธีการทำแหEง 

  -อาหารกึ่งแหEง 

2 ชิ้นงาน ผศ.ดร.ธิดารัตนZ จุทอง 

6 

(1 ส.ค. 66) 

บทที ่3 การให.ความร.อน 

  -การพาสเจอรZไรสZ 

  -การสเตอรZริไรสZ 

2 ชิ้นงาน รศ.ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร 

7 

(8 ส.ค. 66) 

บทที่ 4 การใช.ความเย็น 

  -การแชGเย็น 

  -การแชGแข็ง   

2 ชิ้นงาน ผศ.ดร.พรพิมล มะยะเฉียว 

8 

(15 ส.ค. 66) 

บทที่ 5 การหมักดอง  

   -ประเภทอาหารหมักดอง 

  -กระบวนการหมักดองโดยจุลินทรียZใน

ธรรมชาติ 

2 ชิ้นงาน ผศ.ดร.ธิดารัตนZ จุทอง 

9 

(22 ส.ค. 66) 

บทที่ 6 การใช.สารเคมี เกลือและน้ำตาล ใน

การแปรรูปอาหาร 

  - การใชEสารเคมใีนการแปรรูปอาหาร 

- การใชEเกลือและน้ำตาลในการ แปรรูปอาหาร 

- ผลิตภัณฑZและอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑZ

แปรรูปที่ใชEเกลือและน้ำตาล 

2 ชิ้นงาน รศ.ดร.สรรพสิทธิ์ กลGอม

เกลEา 
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2. แผนการสอน ภาคปฏิบัติการ 

สัปดาห'ที่ หัวข.อ/รายละเอียด 

จำนวน

ชั่วโมง 

วิธีการ

ประเมิน ผู.สอน 

ปฏิบัติ 

1 

(29 มิ.ย. 66) 

บทนำ ชี้แจงรายละเอียดวิชาเกี่ยวกับการลง

พื้นที่ชุมชนหรือหาขEอมูลเกี่ยวกับการแปรรูป

ผลผลิตทางการเกษตร และการปฏิบัติการ

ผลผลิตทางการเกษตร 

3 ปฏิบัติการ อ.ดร. ศักดิ์อนันตZ แซGลิ่ม 

2-3 บทปฏิบัติการที่ 1 รวบรวมขEอมูลการแปรรูป

ผลิตผลทางการเกษตรในทEองถิ่น 

6 ปฏิบัติการ อ.ดร. ศักดิ์อนันตZ แซGลิ่ม 

สัปดาห'ที่ หัวข.อ/รายละเอียด 

จำนวน

ชั่วโมง 

วิธีการ

ประเมิน ผู.สอน 

บรรยาย 

10 

(29 ส.ค. 66) 

บทที่ 7 การใช.วัตถุเจือปนในอาหาร 

  -ประเภทของสารเจือปนในอาหาร 

  -วัตถุประสงคZและประโยชนZในการใชEสารเจือ

ปนในอาหาร 

  -ปริมาณการใชEและความปลอดภัยในการใชE

สารเจือปนในอาหาร 

2 ชิ้นงาน,สอบ

ยGอย,สอบ

ปลายภาค 

รศ.ดร.สรรพสิทธิ์ กลGอม

เกลEา 

11 

(5 ก.ย. 66) 

บทที่ 8 นวัตกรรมเทคโนโลยีการแปรรูป

ผลผลิตทางการเกษตร 

  -การใชEเทคโนโลยีที่ทันสมัยและไมGใชEความ

รEอน เชGน การใชEความดันสูง อัลตราซาวดZ และ 

pulsed electric field  

2 ชิ้นงาน,สอบ

ยGอย,สอบ

ปลายภาค 

รศ.ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร 

12-13 

(12,19 ก.ย. 

66) 

บทที่ 9 เทคโนโลยีการบรรจุและบรรจุภัณฑ'       

  -กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑZ 

  -ความสำคัญของบรรจุภัณฑZ  

  -หนEาที่และประโยชนZของบรรจุภัณฑZอาหาร 

  -หลักการออกแบบบรรจุภัณฑZ 

4 ชิ้นงาน,สอบ

ยGอย,สอบ

ปลายภาค 

ผศ.ดร.อมรรัตนZ ถนนแกEว 

14-15 

(26 ก.ย. 66, 

3 ต.ค. 66) 

นำเสนองานหน.าชั้นเรียน 4 ชิ้นงาน อ.ดร. ศักดิ์อนันตZ แซGลิ่ม 
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สัปดาห'ที่ หัวข.อ/รายละเอียด 

จำนวน

ชั่วโมง 

วิธีการ

ประเมิน ผู.สอน 

ปฏิบัติ 

(6,13 ก.ค. 66) 

4 

(20 ก.ค. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 2 แนะนำหEองปฏิบัติการ 

เครื่องมือและอุปกรณZ 

3 ปฏิบัติการ ผศ.ดร.ธิดารัตนZ จุทอง 

5 

(27 ก.ค. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 3 : การทำแหEงดEวยเครื่อง

อบแหEงแบบลมรEอน (ทำแหEง/น้ำผลไมEผง) 

3 ปฏิบัติการ ผศ.ดร.ธิดารัตนZ จุทอง 

6 

(3 ส.ค. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 4 : การผลิตน้ำผลไมEพาส

เจอรZไรซZ 

3 ปฏิบัติการ รศ.ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร 

7 

(10 ส.ค. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 5 : กระบวนการผลิตอาหาร

แชGแข็ง/แชGเย็น   

3 ปฏิบัติการ ผศ.ดร.พรพิมล มะยะเฉียว 

8 

(17 ส.ค. 66) 

บทปฏิบัติการที ่6 :  กระบวนการผลิตอาหาร

หมักดอง 

3 ปฏิบัติการ ผศ.ดร.ธิดารัตนZ จุทอง 

9 

(24 ส.ค. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 7 :  การแปรรูปอาหารดEวย

การแชGอิ่ม 

3 ปฏิบัติการ ผศ.ดร.ธิดารัตนZ จุทอง 

10 

(31 ส.ค. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 8 :  การแปรรูปอาหารดEวย

การใชEน้ำตาล/การกวน  

3 ปฏิบัติการ รศ.ดร.สรรพสิทธิ์ กลGอม

เกลEา 

11 

(7 ก.ย. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 9 :  การแปรรูปผลิตภัณฑZ

อิมัลชัน (ลูกชิ้น หรือ ไสEกรอก หรือกุนเชียง) 

3 ปฏิบัติการ รศ.ดร.พณัฐ กิตติพัฒนบวร 

12 

(14 ก.ย. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 10 :  การแปรรูปอาหารโดย

ใชEไมโครเวฟ 

3 ปฏิบัติการ ผศ.ดร.อมรรัตนZ ถนนแกEว 

13 

(21 ก.ย. 66) 

บทปฏิบัติการที่ 11 :  การผลิตผลิตภัณฑZเอน

แคปซูเลชัน 

3 ปฏิบัติการ ผศ.ดร.อมรรัตนZ ถนนแกEว 

14-15 

(28 ก.ย. 66, 

5 ก.ย. 66) 

สรุป นำเสนอหนEาชั้น 6 ชิ้นงาน อ.ดร. ศักดิ์อนันตZ แซGลิ่ม 
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2. การให+ระดับข้ันและการตัดเกรด 

 ตัดเกรดแบบอิงเกณฑN ดังน้ี A≥80, B+≥75, B≥70, C+≥65, C≥60, D+≥55, D≥50 F≤49.99 

 

3. แนวทางการอุทธรณEของนักศึกษา/ผู+เรียน Appeal Procedure  

 3.1 นิสิตสามารถรTองเรียนผPานผูTประสานงานรายวิชา หรือคณาจารยNผูTรับผิดชอบหลักสูตรไดTโดยตรง 

 3.2 นิสิตสามารถรTองเรียนโดยอาจารยNผูTสอนไมPรับทราบไดTทางเว็บไซตNคณะเทคโนโลยีและการพัฒนา

ชุมชน 

 
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeGQQz0A7u_X04oj_uSrsd0Mgb3gC-

9XUHnMsxS9Hol9xPB0Q/viewform 

 

หมวดท่ี  5  ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 

1.  เอกสารและตำราหลัก 

กรมสPงเสริมการเกษตร. 2556. คูPมือปฏิบัติงานเจTาหนTาที่สPงเสริมการเกษตร การเพิ่มมูลคPาสินคTาเกษตร. พิมพNครั้งที่ 1. 

กรุงเทพฯ:โรงพิมพNชุมชนสหกรณNการเกษตรแหPงประเทศไทย จำกัด. 

2.  เอกสารและข+อมูลสำคัญ 

คณาจารยNภาควิชาวิทยาศาสตรNและเทคโนโลยีการอาหาร. 2539. วิทยาศาสตรNและเทคโนโลยีการอาหาร.กรุงเทพฯ: 

สำนักพิมพNมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตรN. 504 หนTา  

3.  เอกสารและข+อมูลแนะนำ  

ประสงคN ประณีตพลกรัง และ ศิริวรรณ เสรีรัตนN. (2547). การบริหารการผลิตและการปฏิบัติการ .กรุงเทพฯ: 

ธรรมสาร. 


